
Ned emmer's Gleiche 

 

die Speisen dieser Seite können bestellt werden von 

11:30 - 14:00 Uhr und 17:30 – 21:30 Uhr 

 

Wein des Monats: 

2018er Samtrot trocken, Biowein vegan 
 WG Stromberg Zabergäu, Qualitätswein, Württemberg 
 Himbeer- und Erdbeeraromen bilden in unserem BIO Samtrot das volle und fruchtige 

Bukett-Gerüst. Schmeichelhaft geht unser Samtrot über die Zunge, 

um in einem angenehmen Nachhall mit Anklängen von Bitterschokolade zu enden.  

Durch seine dezente Säure wird der aromatische Geschmack    0,25 l   5,60 

nochmals unterstrichen. Ein samtig-weicher Wein     0,75 l 16,50 
 

Vorspeise:   Smörrebröd „schwäbische Art“ 

    geräuchertes Forellenfilet 

   mit Radieschen und Meerrettich-Sahne 12,80 
 

Tagessuppen: Bärlauch-Rahmsuppe mit 

   gebratener Garnele       8,70    
           kleine  Portion 

Hauptgänge: 

Königsberger Klopse 

 mit Kapernsoße und Butterreis und Rote Beete Salat 18,80  14,80 
 

Schweinerückensteak Holzfäller 
 (Garnitur aus Zwiebeln, Speck, Champignons) 

 dazu Kartoffelkroketten 

 und ein gemischter Salat     22,80  18,30 
 

Wildschweinrücken aus dem oberen Enztal 

mit Pilzen a la creme und Wildsoße 

handgeschabte Spätzle und Salat der Saison  30,80 
 

Hauptgerichte vom BIG GREEN EGG 

NEG´s hausgemachtes Pulled Pork 

 mit Krautsalat und Pommes frites, 

dazu Maisbrot       17,80 

 

NEG´s Gesmokte Bacon Bomb (Fleischküchle mit Speck 

 ummantelt und mit Bergkäse gefüllt) 

dazu BBQ-Soße, dazu Pommes Frites   22,80 
 

Fischgericht: 

Eismeer Saiblings-Filet auf der Haut gebraten 

 mit Mai-Rübchen, bunte Möhren, 

und hausgemachten Gnocchi    27,30 
 

Skrei Kabeljau (Winterkabeljau aus Norwegen) 

auf der Haut gebraten 

 auf Grünkohl mit Butterkartoffeln und Senf-Vinaigrette 27,30 
 

Fjord Lachs unter der Tomaten Olivenkruste, 

 Bärlauch Spaghetti, Kirschtomaten und Pinienkerne 27,30  
 

Vegetarisches Gerichte: 

Spaghetti mit Bärlauch Pesto, (Vegan) 

 Kirschtomaten, Wildkräutersalat und Pinien-Kerne 

 dazu Blattsalat Olivenöl-Dressing    17,30  14,30 
 

Frühlingsgemüse a la creme mit hausgemachten Gnocchi 

Mai-Rübchen, bunte Möhren und Pak Choi 

dazu Blattsalat und Olivenöl-Dressing   18,80  15,80      


